


ORIGEN FORJA

MENU ORIGEN
PAN Y APERITIVO

Torta de AOVE
con tomate y alioli de ajo asado

gluten - huevos -

Aperitivo de bienvenida

ENTRANTES

a compartir

Croqueta de jamon
5J

-gluten - huevos - lacteos -

Tomate rosa
con pepino y cebolleta encurtida y pericana
- pescado - sulfitos -
Carpaccio de atan rojo
con aceite de oliva
-apio -

PRINCIPAL

a compartir

Picantén “Spatcheock”
con jugo de asado y limén tostado

Patatitas baby asadas
en mantequilla de tomillo y limén
- lacteos

I'nsalada
de hojas amargas, naranja y cebolla tierna

sulfitos -

POSTRE

I'lan cremoso de nata
con dulce de leche

-huevos - lacteos -

BODEGA
Vino blanco
[.a Tarea, Verdejo

Vino tinto
Avan OK, Ribera del Duero

Cerveza, refrescos y agua

Menu sin bodega: Menu con bodega
39,00 € (VA INCLUIDO) 53,00¢€ (IVAINCLUIDO)

Servicio de bebidas desde que empieza la comida hasta que se sirve el postre.



ORIGIN FORJA

ORIGIN MENU
BREAD AND APPETIZER

ENOO Flatbread
with tomato and roasted garlic aioli
-gluten - eggs:

Welcome appetizer

STARTERS

to share

Ham croquette
5J

gluten - eggs - dairy -

Pink tomato
with cucumber and pickled spring onion and pericana
- fish - sulphites
Bluefin tuna carpaccio
with olive oil
- celery -

MAIN COURSE

to share

Spatchecock chicken
with roasting juices and toasted lemon

Roasted baby potatoes
in thyme and lemon butter
-dairy -

Salad of bitter leaves
orange and spring onion
- sulphites -

DESSERT

Creamy milk flan
with dulce de leche

-eggs - dairy -

CELLAR
White wine
[.a Tarea, Verdejo

Red wine
Avan OK, Ribera del Duero

Beer, soft drinks and water

Menu without cella Menu with cellar
39,00 € (VAT INCLUDED) 53,00 € (VAT INCLUDED)

Drinks service from the start of the meal until dessert is served.
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